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An Offenburgs Miniatur einer RingstraBe,
der Grabenallee, steht ein Gebaude, das
friher ein Schandfleck war und heute
als Stolz der Stadt gilt. Das Design Hotel
Liberty ist aufgrund seiner Geschichte
und Ausstattung einzigartig in Baden,
das Restaurant Wasser & Brot eine feine
und rare Adresse in Offenburg.

Text: Pascal Cames

Liberty, der Name lasst es ahnen, ist ,ein Hotel in einem
ehemaligen Gefangnis, aber kein Eventhotel”, wie Hotelmanager
Christian Henninger betont. Die 50 Mitarbeitenden tragen Berufs-
kleidung und sind nicht als Haftlinge oder Warter verkleidet. Kein
Klamauk! Auf der ganzen Welt gibt es solche Hotels, die einen
wohligen Schauer Uber den Ricken jagen und flr die man ,,zum
Glick keine Verbrechen begehen muss®, wie es Geo Spezial
treffend beschrieb.

Das unter Denkmalschutz stehende Gebaude hat eine
lange und wechselvolle Geschichte. GroBherzog Leopold von
Baden wollte ein modernes Gefangnis, als Vorbild diente eines in
Philadelphia, USA. Die ersten ,Gaste" in dem 1845 bis 1849 fertig-
gestellten Bau waren kurioserweise diejenigen, die ahnlich modern
dachten wie der GroBherzog, aber etwas anders Uber den Staat
und seine Fuhrung. So saBen in der ,Villa Hibsch®, die ihren in-
offiziellen Namen von Hofbaumeister Heinrich Hibsch hatte, 48er-
Revolutionare ein. Spater wurden hier Kleinkriminelle inhaftiert, »
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Das unter Denkmalschutz stehende Geb&ude, das Mitte des 19. Jahrhunderts entstand, diente bis 2009 als Geféngnis, wurde dann saniert und 6ffnete 2017 als
Hotel-Restaurant.
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Mit Stahl, Glas und der Idee den Geféngnishof zu iberdachen, entstand das Designhotel mit 38 Doppelzimmern, das viele Preise bekam.

im Dritten Reich dann Andersdenkende und Juden. Nach 1945
war es wieder ein normales Gefangnis. Zwei Mann mussten sich
die ehemals sieben bis neun Quadratmeter groBen Zellen teilen.
Eng, dunkel, schlecht beheizbar und nicht zeitgemaBi — das einst
moderne Gefangnis wurde 2009 stillgelegt. Eine letzte Party
sollte mit Rockmusik, Slam Poetry und Kunst die bosen Geister
vertreiben. Aber wie weiter mit dem ,Café Viereck® genannten
Sandsteinklotz?

Auftritt der Gebrider Funk, die mit inrer gleichnamigen
Holding zu den groBen Steuerzahlern in Offenburg gehéren und
bereits mit der Umnutzung der historischen Gebaude am alten
Ausbesserungswerk der Deutschen Bahn ein Zeichenin der Orte-
nau gesetzt haben. Nach mehrjéhriger Planung entstand mit Stahl
und Glas und der Idee den Gefangnishof zu Gberdachen, aus dem
,Grabenhotel” (noch so ein Offenburger Spitzname) ein Design-
hotel mit 38 Doppelzimmern, Uber das bundesweit berichtet wurde
und das viele Preise bekam — zuletzt die Auszeichnung ,Best of the
Best 2024, Laut Tripadvisor Travellers’ Choice Award gehort das
Liberty zu den bestbewertesten Hotels in Deutschland im Segment
Luxus. Durchschnittlich verbringen Gaste 1,9 Nachte im Liberty.

Fur den Innenausbau waren die Innenarchitekten von
Knoblauch verantwortlich, die auch mit der Neugestaltung des
Weingutes Kopp in Sinzheim flir Furore sorgten. Ausflihrung und
Bauleitung tibernahm die Firma Trend Concept aus Offenburg. Uber
die Kosten schweigt man. Es wird wohl ein zweistelliger Millionen-
betrag gewesen sein, denn Schwachstellenin Konzept und Angebot
sind bis heute nicht zu erkennen. Die Wow-Effekte sind program-
miert.,Libertyis the key to feel free”, Freiheit ist der Schllisselum sich
frei zu flihlen, lautet das Motto des Hotels.

102 Unternehmen

Wo friiher der Gefangnishof war, sitzen heute die Géste.
In den luftigen Speisesaal wurde sogar noch ein weiterer Raum
integriert: die Bar im ersten Stock und der eingehangte Seminar-
raum, der sich als viel zu klein erwies. Die Nachfrage dafir ist riesig.
Anfangs fanden die After-Work-Partys in der Bar im ersten Stock
statt, heute wird im ganzen Restaurant gefeiert. Rund 250 Leute
werden jedes Mal gezahlt. Ohne Anmeldung und Eintritt geht
nichts. Auch Hochzeitsmessen, Modenschauen, Afternoon Tea
oder Meet & Greet mit Winzern finden dort statt.

Am Anfang stand die Idee der gehobenen Gastronomie,
in Jan Maxheim konnte das Liberty einen erfahrenen Profi gewinnen,
der es mit Frontcooking als feine Adresse mit raffinierter, aber nicht
zu raffinierter Kliche etablierte. Michelin-Sterne wurden und werden
definitiv nicht angestrebt, schlieBlich willman auch noch die Offen-
burger erreichen und nicht nur Gourmets, Wochenendgéaste oder
Geschaéftsleute. Das Restaurant bietet einen preiswerten Mittags-
tischundabends alacarte.

Der neue Kiichenchef heit Dakota ,Cody*“ Wyneken,
ist 30 Jahre jung und war Sous-Chef unter Jan Maxheim. Alle frag-
ten sich: Schafft er das? Souveréan flihrt Wyneken sein zehnkdpfi-
gesinternationales Team. Der gebtirtige Amerikaner aus Colorado,
der mit acht Jahren nach Freiburg kam, ist durch seine Familie
mit den Kiichen Asiens und Siidamerikas vertraut. Logisch also,
dass eine Ceviche auf der Karte steht oder ein Short Rib, das 25
Stunden unter Vakuum gegart wurde. ,Jedes Gericht ist bei uns
eine Komposition kontrastreicher Geschmacksrichtungen und
Texturen®, sagt Wyneken. Also knusprig, weich und cremig. Und
das dann in scharf, siB und umami, in sauer oder salzig. Konkret
sieht das so aus: Das MenU beginnt mit einem GruB aus der »
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”Liberty is the key to feel Kliche: zwei Brotsorten und eine Mango-Harrissa-Butter, die siB-

lichund leicht fruchtig, aber nicht wirklich scharf schmeckt. Es folgt

1
free y Iautet das Motto ein Wassermelonen-Shot mit minimaler Schérfe. Als Vorspeise
- H H folgt Lachstatar, mit gebeiztem, fein geriebenem Eigelb und einge-
des I:I_Otels' Frel_helt Is_t der legten, nussig schmeckenden Senfkérnern verfeinert, dazu Wild-
SCthssel um S|Ch fre| 2ZU kréuter, Koriander und Erbsengriin sowie gerostete Brioche. Das
f-- hl ist spannend! Die zweite Vorspeise hei3t schlicht Karotte, zu der es
unien. aber auch Rote Bete und Sellerie gibt. Das ist puristisch und anre-

gend, im Mund dann schliipfrig. Die Hummusperlen schmecken
sahnig und erinnern an Kichererbsenplree. Ein paar Gemise-
tirmchen aus hauchdiinn mit dem Sparschéaler geschnittenen
Streifen geben Farbe und Geschmack.

Zur Hauptspeise gibt es die Hausspezialitat Steckerl-
fisch. Das ist eine bayerische Tradition und bedeutet nichts ande-
res, als das die Forelle am Stock (bayrisch Steckerl) gegrillt wird.
Die Haut ist fein gesalzen und schdn knusprig, das Fleisch saftig.
So sollte eine Forelle immer schmecken. Die andere Hauptspeise,
Maispoulardenbrust, wird in mehreren Varianten erklart, einmal
klassisch mit Réstaromen, einmal als eine Art Taler (Farce). Dazu
gibt es etwas Poularde am Knochen und eine nussig-cremige
Polenta. Natrlich ist alles schén angerichtet, die SoBe dazu kréaftig,
das Fleisch saftig. Mittags kommen die Teller mit weniger Chichi
aus, schmecken aber auch. Die Pausen zwischen den Gangen sind
dann kirzer. Lobenswert der Service: Der Kellner fragt, ob man
eine Pause mochte oder nicht.

Wie sich die Zeiten andern: Friher wollten alle raus,
heute wollen alle rein. Die einzige Gemeinsamkeit des Liberty mit
dem alten Geféngnis ist, dass die Platze begrenzt sind. Im Gegen-
satz zu friher gibt es keine Uberbelegung. Darum empfiehlt es sich
zureservieren. [ )
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79117 Freiburg im Breisgau Mobil 0162/5609832
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